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Ergebnisse des senso-
rischen Vergleichs 
von Räucherlachs mit 
der veganen Alterna-
tive 
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 

 

Einblick in Produktkonzepte zum Thema Healthy Snacking 

Analyse der Reißfestigkeit, 
Klebrigkeit und Dehnbarkeit 
von Knetteigen mittels 
Fenstertest 
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 

 

 

 

●

●

●

●

●

●

●

●

●

●

●

Grundschüler beim 

Essen der Tomaten-

Reis-Suppe (links), 

erste Reaktion auf 

die Suppe (rechts) 
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Die Studierende Alina Schulze mit den Grund-
schulkindern beim Kochkurs 

Die Freude beim Forscherteam über die Förderung ist groß: 

Prof. Dr. Markus Schmid (r.) mit seinem Team Matthias Bu-

cher, Manuel Hogg und Max Sturm (v.l.) 
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https://www.dghev.de/fileadmin/user_upload/HUW_10_2024_Klingshirn_Gefrierlagerung.pdf
https://www.dghev.de/fileadmin/user_upload/HUW_10_2024_Klingshirn_Gefrierlagerung.pdf
https://doi.org/10.1007/s00003-024-01539-z
https://doi.org/10.1007/s00003-024-01539-z
https://www.hs-osnabrueck.de/studium/studienangebot/bachelor/oekotrophologie-bsc/forschung-in-der-oekotrophologie/ringvorlesung/
https://www.hs-osnabrueck.de/studium/studienangebot/bachelor/oekotrophologie-bsc/forschung-in-der-oekotrophologie/ringvorlesung/
https://www.hs-osnabrueck.de/studium/studienangebot/bachelor/oekotrophologie-bsc/forschung-in-der-oekotrophologie/ringvorlesung/
https://www.hs-osnabrueck.de/studium/studienangebot/bachelor/oekotrophologie-bsc/forschung-in-der-oekotrophologie/ringvorlesung/
https://www.hs-osnabrueck.de/studium/studienangebot/bachelor/oekotrophologie-bsc/forschung-in-der-oekotrophologie/ringvorlesung/
https://www.hs-osnabrueck.de/studium/studienangebot/bachelor/oekotrophologie-bsc/forschung-in-der-oekotrophologie/ringvorlesung/
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 

 

 

Die Teilnehmer:innen vor dem Einschleuseprozess in 

die Produktion bei den Tress Brüdern 

Preparation of the Indonesian dishes 
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Ehemalige Studentinnen beim Besuch der Hochschule 

Der Chemie-Leistungskurs erhält von Matthias Bucher 

eine Führung im Labor des SPI 
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👉

✅

✅

✅

Durch interaktive 

Workshops konnten 

die Kinder ihr Wis-

sen zu Lebensmit-

teln testen und er-

weitern 
Im Sensoriklabor 

probierten die 

Schülerinnen 

sensorische Prüf-

methoden selbst 

aus 

https://www.karriereboerse-albsig.de/de/aussteller/kontakt/
https://www.karriereboerse-albsig.de/de/aussteller/kontakt/
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 

 

 

 

https://www.hs-albsig.de/forschung/karriere-in-der-forschung/karrieremoeglichkeiten-in-der-forschung/
https://www.hs-albsig.de/forschung/karriere-in-der-forschung/karrieremoeglichkeiten-in-der-forschung/
https://www.hs-albsig.de/forschung/karriere-in-der-forschung/forschung-fuer-studierende/

